
附件1 

佛山市市级美食集聚区评定标准

	一级指标
	二级指标
	评价说明
	分值
	考核方法及评分细则

	A1基本要求

（15分）
	B1组织管理

（6分）
	C1.有独立的运营管理单位，运营管理单位为佛山市范围内的企事业单位和组织机构，集聚区内餐饮服务单位合法合规经营且持有市场监管部门发放的有效《食品经营许可证》或“证照通”营业执照等证件。
	否决项
	核对证件资料，不符合条件以及近3年内发生过被相关行政部门确定为重大安全事故或重大环境污染的，不得参评。

	
	
	C2.运营管理单位组织架构健全，职责分工清晰。
	3
	检查资料并询问了解，根据材料的完整性、适用性和执行情况予以综合评分

	
	
	C3.设立食品安全管理组织和专职的食品安全管理员。
	3
	检查资料并询问了解，根据材料的完整性、适用性和执行情况予以综合评分

	
	B2机制建设

（9分）
	C4.有健全的管理制度。
	3
	检查资料并询问了解，根据材料的完整性、适用性和执行情况予以综合评分

	
	
	C5.有明确的进驻条件和退出机制。
	2
	检查资料并询问了解，根据材料的完整性、适用性和执行情况予以综合评分

	
	
	C6.建立完善安全生产、公共服务和食品安全应急处置预案和工作机制。
	2
	检查资料并询问了解，根据材料的完整性、适用性和执行情况予以综合评分

	
	
	C7.建立消费投诉快速反应机制。
	2
	检查资料并询问了解，根据材料的完整性、适用性和执行情况予以综合评分

	A2集聚区规划     （44分）

A2集聚区规划     （44分）
	B3产业布局规划

（8分）
	C8.有明晰的产业布局规划，入驻的餐饮服务单位经营建筑面积占集聚区已出租的商业部分经营建筑面积（不含商务办公和公共配套）的面积占比达到一定比例：较大规模占比指标达到10%，中等规模占比指标达到15%，较小规模占比指标达到20%。
	5
	检查资料并询问了解，根据美食集聚区规模大小及餐饮经营建筑面积的占比情况综合评分。按 2 分、3 分、4 分、5分四档给分，其中：占比达到指标值的100%得5分，占比达到指标值的80%得4分，占比达到指标值的60%的给3分，占比达到指标值的40%的给2分，其余不得分（注：5 万方以下为较小规模，5 万方（含）以上－10 万方以下为中等规模，10 万方（含）以上为较大规模）。

	
	
	C9.经营建筑面积大于200平方米的餐饮服务单位达到3家（含）以上。
	3
	检查资料，3家（含）以上得3分，少一家扣1分。

	
	
	C10.拥有达到一定经营规模的国内外知名或具有粤菜粤厨、岭南地方特色的餐饮服务单位数量25家（含）以上。
	15
	检查资料，25家（含）以上得15分，少一家扣1分，此项扣完为止。整体建成但运营时间少于一年的美食集聚区可按已签订进驻合同的餐饮服务单位数量为准。一定经营规模指加工经营场所使用面积大于50平方米以上的餐馆，且不包括糕点店、饮品店。

	
	B4特色规划

（33分）
	C11.配套建设1个餐饮文化展示馆或博物馆，重点展示本地饮食文化相关的品牌、历史或旅游资源。
	15
	检查资料并实地核查，根据展示馆或博物馆的面积、环境、展示内容设计等建设情况予以综合评分。

	
	
	C12.餐饮服务单位获得市级及以上相关部门和协会、学会等相关社会组织授予的“名店”“名菜”“名小吃”“名点”等称号达到3项（含）以上。
	3
	检查资料，3项（含）以上得3分，少一项扣1分。列入区级及以上重点项目的不受此限制。

	
	B5品牌建设
（3分）
	C13.拥有获得市级及以上荣誉、称号（包括但不限于：老字号、钻级酒家、绿色饭店、中国餐饮百强、佛山粤菜名店等）或在美团、饿了么、大众点评、口碑等知名平台评价较高的餐饮服务单位数量达到3家（含）以上。
	3
	检查资料，3家（含）以上得3分，少一家扣1分。评价较高是指得到评分机制满分的90%以上。

	A3基础设施建设

（22分）

A3基础设施建设

（22分）
	B6环境卫生设施       （9分）
	C14.街区设施干净整洁有序，无乱摆摊点。
	3
	现场察看，根据现场的执行情况予以综合评分。

	
	
	C15.街区垃圾桶合理分布，配备有分类垃圾桶和独立垃圾分类暂存点，厨余垃圾处理符合《佛山市餐厨垃圾处理管理办法》相关要求。
	3
	现场察看，根据现场的执行情况予以综合评分。

	
	
	C16.油烟净化、噪音、废水处理符合环保的要求。
	3
	现场察看，餐饮服务单位必须安装油烟净化处理设备、污水排放设施，有验收的相关文件或“三废”治理的相关制度文件并有设施运维或检查记录，大中型餐饮单位应安装油烟在线监控设备并与生态环境部门联网。

	
	B7交通便利水平
	C17.有公交或地铁通向市级美食集聚区，交通较为便利。
	3
	现场察看，予以综合评分。

	
	（3分）
	
	
	

	
	B8停车场设施     （3分）
	C18.停车场设施满足消费需求，管理规范、收费合理。
	3
	现场察看，予以综合评分。

	
	B9消防设施
	C19.消防设施齐全，符合消防部门要求。
	4
	现场查看餐饮单位的消防证照、消防主管部门定期检查记录等资料

	
	（4分）
	
	
	

	
	B10便民设施
	C20.设有洗手间、无障碍设施等。
	3
	现场察看，予以综合评分。

	
	（3分）
	
	
	

	A4食品安全管理
（14分）
	B11食品安全信息公示

（2分）


	C21.显著位置设置信息公示栏，公示餐饮服务单位分布图和单位名录（包括店名、店址和量化等级）、食品安全承诺书、食品安全相关知识、第三方机构管理情况、投诉举报电话等信息。
	2
	现场察看，予以综合评分。



	
	B12落实主体责任（2分）
	C22.运营管理单位定期对餐饮服务单位的信息公示、环境卫生、操作规范、消毒保洁、食品溯源、垃圾处理等情况进行检查；督促餐饮从业人员进行食品安全知识培训。
	2
	现场察看，予以综合评分。

	
	
	
	
	

	
	B13质量提升

（10分）
	C23.餐饮服务单位食品安全量化分级覆盖率达100%，量化分级公示率达100%，食品安全等级均达B级以上，其中A级单位达到2家（含）以上。
	2
	检查资料并现场察看，予以综合评分。

	
	
	C24.进驻餐饮服务单位上线“阳光餐饮”，实现“互联网+明厨亮灶”，从事网络订餐的实现网络订餐“明厨亮灶”并全部通过“阳光餐饮”平台落实索证索票、自查报告、过程控制等主体责任。
	8
	检查资料和现场察看，餐饮单位100%建设“明厨亮灶”得2分，餐饮服务单位100%利用“阳光餐饮”APP落实主体责任（自查）的得2分，90%以上餐饮服务单位实现互联网+“明厨亮灶”的得2分，从事网络订餐的餐饮单位，100%实现网络订餐“明厨亮灶”的得2分。

	A5宣传推广

（5分）
	B14宣传推广

（5分）
	C25.运营管理单位能通过如短视频APP、视频网站、直播平台等线上方式和举办美食主题活动等线下方式，多渠道、多角度进行宣传推广，扩大集聚区知名度和影响力。
	3
	现场察看，予以综合评分。

	
	
	C26.2019年以来参与或举办大型线下美食体验活动次数达到2次（含）以上；市级美食集聚区内进驻餐饮服务单位对美食集聚区创建工作的知晓率和认同度高，消费者满意度高。
	2
	现场察看，予以综合评分。

	A6加分项（50分）
	
	C27.有4家（含）以上餐饮服务单位获得市级及以上荣誉、称号，包括：老字号、钻级酒家、绿色饭店、中国餐饮百强、佛山粤菜名店等。
	5
	检查资料，需提供相关证明材料，每增加1家加1分，封顶5分。

	
	B15社会影响力

（20分）
	C28.获得市级及以上主流媒体、相关行政部门官网正面报道等。
	5
	检查资料，一次正面报道加1分，封顶加5分。

	
	
	C29.获评“广东省食品安全示范街”或“佛山市餐饮服务食品安全规范提升区”。
	5
	检查资料，获得广东省食品安全示范街加3分，获得佛山市餐饮服务食品安全规范提升区加2分，不可累加，封顶5分。

	
	
	C30.引进市级及以上范围内的连锁餐饮品牌首店。
	5
	检查资料，每增加1家店加1分，封顶5分。

	
	
	C31.注重高起点规划设计，突出功能完善度、多样性及具有岭南特色，着力打造集“食、住、游、购、娱、赏”等功能于一体的特色粤菜美食集聚街区。
	10
	高标准配置废气及污水排放处理、便民设施加2分；美食集聚区进驻经营服务单位涉及4种业态加3分，进驻经营服务单位涉及5种及以上业态加5分。

	
	B16示范带动价值（30分）
	C32.餐饮文化展示馆或博物馆建设有一定的面积规模，展示元素内容丰富。
	10
	检查资料，专家根据餐饮文化展示的效果酌情给分。

	
	
	C33.响应政府乡村振兴政策，较好带动区域就业和经济发展等。
	10
	检查资料，美食集聚区项目纳入市级乡村振兴重点项目或百里芳华重点项目的，加5分，最多加5分。


说明：
1.本标准适用于佛山市市级美食集聚区评选认定.
2.本标准基本分100分，并设置有加分项50分和一项否决项。
3.本标准根据发展需要适时修订。


